SOCIEDADE DE VINHOS

DE BORBA, PORTUGAL ADEGA do PASSO Branco

(Y

’ . Colheita: 2017

Castas: Castas tradicionais

Notas de Prova:

Elaborado com as castas tradicionais da Regido,
com vinificagdo cuidada, resultou um vinho de cor
citrina, aromas de frutos de carogo e boca
equilibrada e fresca, com acidez intensa.

Dados Técnicos:

W Teor Alcodlico: 13.5% Vol

Sugestoes de Consumo:

Companhia ideal para mariscos e pratos de peixe
ou carnes brancas. Liga bem com Caldeiradas.

= Deve ser consumido a temperatura de 8°C.

Capacidade : Garrafa de 75 ¢l




